COLEGIO
SIIFIA INFANTE HURTADO
Fundacion educacional

Feria Cientifica 2025
“Quimica de los alimentos”

Objetivo: Comprender la importancia de la alimentacién saludable desde la
perspectiva de la quimica, demostrando como las macromoléculas (proteinas y
carbohidratos) y otros compuestos quimicos esenciales en los alimentos, influyen
en nuestro cuerpo y bienestar, generando conciencia sobre la relacién entre lo que
comemos Yy nuestra salud.

Categorias
Categoria Cursos Tema especifico
1a PKK Alimentos saludables (eleccion de 1 alimento)
23 1° A Alimentacién saludable (Carbohidratos simple y
2°A compuestos)
0 Importancia de las proteinas en los sistemas
3°A : : i : ;
3a 4° A (circulatorio, musculoesquelético, digestivo,
inmune, entre otros)
5°A :
4a 6° A Superalimentos
7°A . , , .
53 8° A Relaqon enzimas y proteinas (enzimas (como
8° B catalizador biolégico)
1° medio A
6 1° medio B Proteinas y aminoacidos en el cuidado de la
a o : . ~
2° medio A piel, cabello y uhas
2° medio B
73 3° medio Relacion de los aminoacidos, proteinas y
4° medio carbohidratos para el bienestar de la salud

Instrucciones generales

—
—

En los cursos se deben formar grupos de maximo 3 estudiantes.

En los cursos de 3° basico a 4° medio, la investigacion debe ser presentada
en una exposicion oral acompafada por un panel (obligatorio) y/o maqueta
u otro elemento que sea un aporte para la explicacion y comprensiéon del
tema.

Los cursos de educacion inicial (PK 'y K) deben presentar un triptico
interactivo y parte de 1er ciclo basico (1° a 2° basico) pueden presentar
lapbook en un pliego de cartulina.

De todos los trabajos presentados y evaluados, se seleccionaran 2 por
categoria segun los criterios descritos en la rubrica, destacando la
excelencia y novedad de éste.

Los ganadores por categoria presentaran su trabajo el dia 30 de octubre.



